
Hirschrücken / Rosenkohl in Texturen / Pommes Dauphine /
fermentierte Johannisbeeren / Cassisséejus  

39,00€ 

Unser aktuelles Menü 

Gänserilettes / knusprige Haut / 
Roggensauerteigbrot

Hokkaidokürbissüppchen / Granny Smith / Pecorino / Quiche 
9,50€

Käsevariation vom Affineur Waltmann / Fruchtsenf / 
Früchtebrot 18,00€

Menü in 4 Gängen 
(Suppe/Muschel/Kasbeljau o. 

Hirsch/ Süß o. Käse) 

77,50€ 

Menü in 6 Gängen 
(Suppe/Muscheln/Maish./Kabeljau/

Hirsch/Süß o. Käse) 

115,50€

Rilettes Extra 

15€ 

Weinbegleitung 

4 Gang 41,00€ 

6 Gang 61,00€

Und/Oder

Miesmuscheln Rockefeller / Spinattäschchen / 
Schalottenvelouté / Parmesanöl 

21,00€ 

Maishähnchenbrust / Grünkohlwickel / Kartoffel 
Pavé / Haferknäcke / Portweinjus 

21,00€

Kabeljau / Balsamicoglace / Berglinse / Stockfischbrandade / 
Dijonsenf 

39,00€ 

ODER 

S’mores / Butterkekseis / dunkle Ganache / geflämmte 
Meringue / Cru de Cacao 

16,00€



ODER 

Unser Grünes Menü 

Hokkaidokürbissüppchen / Granny Smith / Pecorino / Quiche 
9,50€

Lauchtartelette / Chimichurri / karamellisiertes 
Zwiebelsherbet / Kresse 

20,00€

Spitzkohlroulade / Feta / Olive / Rote Zwiebel / Estragon 
Drillinge / Ciabatta  

28,00€

Maronenparfait / weiße Schokolade / Hagebutte / 
Nussbutterstreusel 

16,oo€

Käsevariation vom Affineur Waltmann / Fruchtsenf / 
Früchtebrot  

18,00€

Menü in 4 Gängen 

65,50€ 

Weinbegleitung 

41,00€


