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SPEISEKARTE  



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 
UNSER   AKTUELLES   MENÜ 
 
Schaumsüppchen von Blumenkohl und Kalamansi 
Harissa | Flusskrebse | grüner Apfel 

* * * 
Gebratene Meeräsche und Gurke 
Schwarzer Tee | Vanille Amaranth | Queller  

* * *  
Tatar von der Rinderhüfte 
Romatomate | Sauerteigchips | Fior di Latte  

* * * 
Wolfsbarsch in Salbeibutter gebraten 
Junge Erbse | Risotto | Belper Knolle  

und/oder 

Kalbsfilet au Four 
Kohlrabi | Kräuterpüree | Kerbel Veloute  

* * * 
Himbeer Tarte 
Zitrone | Dulce de Leche | Ricotta  

oder 

Käsevariation vom Affineur Waltmann 
Früchtesenf | Früchtebrot  

 
Menü in 4-Gängen                          77,50 € 
( Suppe, Meeräsche, Wolfsbarsch oder Kalbsfilet, Dessert oder Käse ) 
 

Menü in 6-Gängen                                     115,50 € 
( Suppe, Meeräsche, Tatar, Wolfsbarsch, Kalbsfilet, Dessert oder Käse ) 

 

  
korrespondierende Weinbegleitung 0,1l zu jedem Gang 
4 Gang   41,00 €   6 Gang   61,00 € 
 



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 
UNSER   VEGETARISCHES   MENÜ 
 
Schaumsuppe von Blumenkohl und Kalamansi 
Harissa | gebackener Blumenkohl | grüner Apfel 

* * * 

Knuspriger Filloteig und Weisskäse 
Dolma Zwiebeln | Sumach | Minzjoghurt 

* * * 

Offene Lasagne von Würzspinat 
Champignons | Eigelb | confierter Knoblauch 

* * * 

Aprikosenknödel und Mandel 
Topfenmousse | Amarula | Variation von Aprikose 

oder 

Käsevariation vom Affineur Waltmann 
Früchtesenf | Früchtebrot  
 
 
 
 
 
 
 
Menü in 4-Gängen                                                       65,50 € 

 
korrespondierende Weinbegleitung 0,1l zu jedem Gang 
4 Gang   41,00 € 

 

 

 



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 

 
 
VORSPEISEN 
 
Schaumsüppchen von Blumenkohl und Kalamansi                                            9,50 € 
Harissa | Flusskrebse | grüner Apfel 
 

Gebratene Meeräsche                   21,00 €                                                                            
Schwarzer Tee | Vanille Amaranth | Queller   
 

In Rosmarinhonig glasierte Barberie Ente                                        21,00 €                                                                            
Pfirsich | Fourme d Ámbert | Ruccola 
 

Tatar von der Rinderhüfte                                                           21,00 € 
Romatomate | Sauerteigchips | Fior di Latte 

 
Knuspriger Filloteig und Weisskäse                                                                                      20,00€ 
Dolma Zwiebeln | Sumach | Minzjoghurt 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 
 

HAUPTGÄNGE 
 
Wolfsbarsch in Salbeibutter gebraten                        39,00 € 
Junge Erbse | Risotto | Belper Knolle 
 

Sauerländer Lachsforelle und Kichererbse                              36,00 € 
Pan Puri | Biryanireis | Tamarinden Kokossauce     
 

Kalbsfilet au Four                                                                   39,00 € 
Kohlrabi | Kräuterpüree | Kerbel Veloute 
 
Argentinisches Entrecôte                                 39,00 € 
Trüffel Pommes | Pfifferlinge | Madeirabutter 
 

Offene Lasagne von Würzspinat                                   28,00 €  
Champignons | Eigelb | confierter Knoblauch 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



	

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an. 

 
 
DESSERTS 
 
Himbeer Tarte                                                           16,00 € 
Zitrone | Dulce de Leche | Ricotta 
 
Aprikosenknödel und Mandel                                                  16,00 € 
Topfenmousse | Amarula | Variation von Pfirsich      
 
Kugel hausgemachtes Sorbet                            4,00 € 
 
Kugel hausgemachtes Sorbet mit Prosecco                          8,50 € 
 
Kugel hausgemachtes Sorbet mit Vodka                                      9,50 € 
 
Käsevariation vom Affineur Waltmann           18,00 € 
Früchtesenf | Früchtebrot 

 


