SPEISEKARTE



UNSER AKTUELLES MENUJ

Schaumsﬂppchcn von SuiBkartoffel und Maracuja
Tandoori Espuma | Falaffel | Currg

-
Rotgamcle in Kaffir-Limetten-Butter gebraten
Blumenkohl | Quinoa | Zitrone

-

Kalbsriicken in Schnittlauch Vinaigrette

Mohre | Szechuan Pfeffer | Brioche

-

WeiBer Heilbutt mit Ahornsirup und Estragon glasicrt
Schmorgurke | Nussbutter Piiree | Kandierte Zitrone

und/oder

Rinderfilet und Barlauch
Griiner SPargel | Macaire Kartoffeln | Tomate

% % %
Erdbeermousse Tortchen mit Kefir-Minze Kern

Weibe Schokoiacle] Limetten-Minze-Sorbe’cl Keﬁrgel
ocler

Kz#sevariation vom Affineur Waltmann
I:rijchtesenﬂ Friichtebrot

Menti in 4-Gangen
( Suppe, Rotgarnele, Heilbutt oder Rinderfilet, Dessert oder Kase )

Menii in 6-Gangen
(SuPPe, Rotgarnele, Kalbsriicken, Heilbutt, Rinderfilet, Dessert oder Kise )

korrespondierende Weinbegleitung o, zujedem Gang
4 Gang 41,00 € 6 Gang 61,00€

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an.

77:50%

115,50 €



UNSER VEGETARISCHES MEN(

SchaumsuPPe von StiBkartoffel und Maracx.ja
Tandoori Espuma | Falaffel | Currg

* % %

Tomaten-Walnuss-Quiche
Brechbohnen | l:agioli Fritti | Barlauch | alter Balsamico

* % %

Blumenkohl-Linsen-Dal

Sesam Hummus | Rauchmandel | Bla’c’cspinat

* % %

Rhabarber Tartelette mit Haselnuss Paté Sacrée

Verbenen-Mousse | C]’lampagner Granite Haselnuss
OCICI"

Kz#sevariation vom Affineur Waltmann
Fru‘chtesenﬂ Friichtebrot

Menii in 4-Gangen 6550 €

korrespondierende Weinbegleitung o,ll zujedem Gang
4+ Gang 41,00 €

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



VORSPEISEN

Schaumsﬁppchcn von SiiBkartoffel und Maracuja 950€
Tandoori Espuma | Falaffel | Curry

Rotgamele in Kaffir-Limetten-Butter 21,00 €
Blumenkohl | Quinoa | Zitrone

Gebratene Jakobsmuscheln 21,00 €

Guanciale lgrijner SPargel | Miso

Kalbsriicken in Schnittlauch Vinaigrette 21,00 €
Mohre | Szechuan Pfeffer | Brioche

Tomaten-Walnuss Quiche 20,00 €
Brechbohnen | l:agioli Fritti | Barlauch | alter Balsamico

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



HAUPTGANGE

WeiRer Heilbutt mit Ahomsirup und Estragon glasiert 39,00 €
Scl'lmorgurl(e | Nussbutter Piiree | Kandierte Zitrone

Schollenfilet unter schnittlauchkruste 36,00 €
Junge Ritbchen | warmer Kar‘toﬁcelsalatl Fisch Beurre blanc

Rinderfilet und Barlauch 39,00 €
Griner SPargel | Macaire Kartoffeln | Tomate

Geschmorte Lammkeule mit Thymian Knusper 36,00 £

Cous Cous | Fenchel | Fetakise

Blumenkohl-Linsen-Dal 28,00 €

Sesam Hummus | Rauchmandel | Blattspinat

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



DESSERTS

Erdbeermousse Tértchen mit Minze-Kefir Kern 16,00 €
Weike Schokolade | Limetten-Minze Sorbet | Kelcirgel

Rhabarber Tartelette mit Haselnuss Paté Sacrée 16,00 £

Verbenen-Mousse | Champagner Granite | Haselnuss

Kugel hausgemac}'ltes Sorbet 4,00€
Kugel hausgemac}'ltes Sorbet mit Prosecco 8,50 €
Kugel hausgemac}'ltes Sorbet mit Vodka 9,50 €
Kiasevariation vom Affineur Waltmann 18,00 €

FrUchtesen?l Friichtebrot

Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



